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                                          Конспект занятия 

Тема: «Ремѐсла и промыслы в Адыгее»   

 Дата проведения занятия: _________                                                                            

Группа: подготовительная к школе.  

 Оборудование:                                                                                                                        

Для детей –  иллюстрации по теме занятия.                                                                                       

Для педагога –  авторская компьютерная презентация, слайд №30. 

Приоритетная образовательная область: познавательное развитие. 

Интеграция образовательных областей: социально – коммуникативное 

развитие; речевое развитие. 

Цель: познакомить ребят с некоторыми народными промыслами, ремѐслами. 

Познакомить с творчеством народного уникального мастера-умельца                         

Аси Еутых.  

Задачи: ознакомить дошкольников с ремѐслами и промыслами адыгейского 

народа. Развивать интерес ребят к деятельности выдающихся мастеров 

Адыгеи, их ремѐслами на примере оружейника и ювелира Аси Еутых. 

Планируемые результаты: понимание детьми важности знания 

национальной культуры, народных промыслов и ремѐсел.  Обогащение 

словарного запаса новыми терминами, связанными с познавательной 

деятельностью по данной теме. Понимание ребятами понятия «народные 

ремѐсла и промыслы в республике Адыгея». Знание творчества одного из 

ярких мастеров Адыгеи Аси Еутых. 

I. Создание мотивационного поля (организационный момент). 

- Ребята, я точно знаю, что вам очень нравится что-то мастерить своими 

руками. Недаром в магазинах всѐ есть для этого: пластилин, глина, бумага, 

картон, конструкторы из металла, дерева, пластмассы… 

- На занятиях мы с вами уже говорили о том, сколько разных предметов, 

сувениров, изделий делают мастера-ремесленники. Ремесло – это любимое 

дело их жизни, увлечение. Иногда таких увлечений в городе, районе, 

республике становится очень много. Создают цеха, бригады и фабрики по 

изготовлению таких предметов, которые пользуются спросом, нравятся 

людям. 

- Сегодня мы будем говорить о ремѐслах в Адыгее. Таких немало. 

- Конечно, стать настоящим ремесленником нелегко. Надо много учиться и 

трудиться, чтобы своим мастерством удивлять людей, радовать. 



II. Актуализация знаний и затруднение в образовательной 

ситуации. 

- Посмотрите на фотографию кукол в национальных адыгейских костюмах. 

- Как вы думаете, легко сделать такие сувениры) Почему? (Дети 

предполагают, дают свои ответы) 

-Что надо знать, чтобы сделать такие куклы? (Ответы ребят) 

- Да, надо знать каким должен быть мужской и женский адыгейский 

костюм. 

- А что надо уметь? (Ответы ребят) 

- Да, надо уметь шить, вышивать. И сами куклы надо уметь сделать из 

глины или дерева, раскрасить. Даже маленькие куклы сделать непросто! 

       
  

III. Открытие детьми нового знания (новых понятий, терминов). 

Сувениры.  

- Люди, которые приезжают из других городов, стран, всегда хотят увезти 

домой что-то на память. И это чаще всего сувениры, которые есть только в 

этом месте и сделаны местными мастерами, ремесленниками. 

- Поделки из дерева, музыкальные инструменты, поделки и посуда из глины, 

картины, вышивки, металлическая посуда, подносы, украшения, ювелирные 

изделия, образцы старинного оружия для коллекций. 

 

       



 

Рукоделие: шитьѐ, вышивки, плетение, вязание. 

   

- Свои изделия народные умельцы хранят дома. Дарят друзьям, организуют 

выставки-продажи своей продукции, участвуют в конкурсах, фестивалях 

народного творчества. 

    

Адыгейский сыр 

- Наверное, не найти в нашей стране, кто бы не слышал об адыгейском сыре. 

А многие люди его пробовали, и им понравился его вкус. Но изготовлением 

разных сортов настоящего адыгейского сыра занимаются в самой республике 

Адыгея. 

- А 40 лет назад этот продукт стал фирменным знаком, его стали выпускать и 

на фабриках. 

- О нем тогда писали в газете: «Настоящий адыгейский сыр пахнет свежим 

молоком и полевыми цветами, относится к диетическим продуктам питания 

и обладает высокой пищевой ценностью». «Адыгейский сыр» поставлялся на 

летние Олимпийские игры 1980 года; для этого красочная упаковка для него 

была заказана в Финляндии. 

https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D0%BB%D0%B8%D0%BC%D0%BF%D0%B8%D0%B9%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B5_%D0%B8%D0%B3%D1%80%D1%8B_1980_%D0%B3%D0%BE%D0%B4%D0%B0


- В приложении к занятию есть рецепт приготовления жареного адыгейского 

сыра. Рецепт лѐгкий и вместе с мамой или папой вы сможете его сделать. 

    В столице Адыгеи в городе Майкопе проводится фестиваль-конкурс 

«Адыгейского сыра». На фестивале-конкурсе производители сыра 

представлены не только на ярмарке. 

  В домах некоторых семей гостей кормят и поят, показывают как делается 

сыр, представляют способы повседневного употребления адыгейского сыра.
 

 

Адыгейский сыр 

 

Копчѐный адыгейский сыр 

     

Адыгейский сыр маринованный 

   

Адыгейский сыр с укропом 

    

 

Жареный адыгейский сыр 

Физкультурная минутка. 

«Едем-едем мы домой» 

Едем-едем мы домой (движения имитирующие поворот руля) 

На машине легковой 

Въехали на горку: хлоп, (руки вверх, хлопок над головой) 

Колесо спустилось: стоп (руки через стороны вниз, присесть). 

https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9C%D0%B0%D0%B9%D0%BA%D0%BE%D0%BF


- А теперь присаживайтесь поудобнее и послушайте об интересной женщине-

художнике, которая живѐт в городе Майкопе, а прославилась на весь мир! 

Ася Аслановна Еутых* (р. 8 декабря 1962, 

станица Советская, Краснодарский край, Россия) — 

российский ювелир, оружейник, член Союза художников 

России, народный художник Республики Адыгея. 

Произведения Аси Еутых хранятся в фондах 

Государственного Эрмитажа и в Государственном 

историческом музее Москвы. Еѐ работы выполнены в 

технике литья, гравировки и позолоты. Материалы 

работ включают бронзу, серебро, золото и драгоценные 

камни. Оружие и ювелирные изделия похожи на находки 

из курганов Адыгеи. (Все рассказы в доступном детям изложении делать*) 

Частные коллекции: 

 В. Путин (Ритон «Альп», набор «Королевская печать», ритон «Великий 

Источник», меч-акинак «Амра»); 

 Король Иордании Абдалла II («Золотое дерево Нартов»); 

 Король Иордании Хуссейн («Комплект из двух бокалов на подносе»); 

 Принц Иордании Али Бен Аль Хуссейн (Шашка, кинжал, пояс, газыри); 

 Принцесса Иордании Рим (Комплект украшений свадебного платья); 

 Маэстро Ю. Темирканов (Серебряная дирижерская палочка). 

Персональная выставка в Эрмитаже «В зеркале традиций», 2007 г. 

В 1998 г. создала оружие и амуницию для личной черкесской гвардии (15 

комплектов) иорданского Принца Али. 

В 2015 стала почетным членом Российской академии художеств. 

       

https://ru.wikipedia.org/wiki/8_%D0%B4%D0%B5%D0%BA%D0%B0%D0%B1%D1%80%D1%8F
https://ru.wikipedia.org/wiki/1962
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D0%B2%D0%B5%D1%82%D1%81%D0%BA%D0%B0%D1%8F_(%D0%9D%D0%BE%D0%B2%D0%BE%D0%BA%D1%83%D0%B1%D0%B0%D0%BD%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D1%80%D0%B0%D0%B9%D0%BE%D0%BD)
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9A%D1%80%D0%B0%D1%81%D0%BD%D0%BE%D0%B4%D0%B0%D1%80%D1%81%D0%BA%D0%B8%D0%B9_%D0%BA%D1%80%D0%B0%D0%B9
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A0%D0%BE%D1%81%D1%81%D0%B8%D1%8F
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%AE%D0%B2%D0%B5%D0%BB%D0%B8%D1%80
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%9E%D1%80%D1%83%D0%B6%D0%B5%D0%B9%D0%BD%D0%B8%D0%BA
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%8E%D0%B7_%D1%85%D1%83%D0%B4%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D0%B8%D0%BA%D0%BE%D0%B2_%D0%A0%D0%BE%D1%81%D1%81%D0%B8%D0%B8
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%A1%D0%BE%D1%8E%D0%B7_%D1%85%D1%83%D0%B4%D0%BE%D0%B6%D0%BD%D0%B8%D0%BA%D0%BE%D0%B2_%D0%A0%D0%BE%D1%81%D1%81%D0%B8%D0%B8
https://ru.wikipedia.org/wiki/%D0%90%D0%B4%D1%8B%D0%B3%D0%B5%D1%8F


         
Самостоятельное применение нового знания на практике. 

- Назовите предметы, которые делают не ремесленники, а на заводах и 

фабриках. Ремеслом занимаются отдельные люди, семьи или несколько 

семей. 

 

  

  

  

  
 

IV. Рефлексия (итог). 

- И послушали, и поговорили, и порассуждали, и повспоминали. Даже 

физкультминутку сделали. Молодцы, ребята! 



- Поднимите одну руку, кому понравился рассказ про адыгейский сыр, и вы 

тоже захотели его попробовать или даже сделать самому? 

- А кому понравился рассказ о женщине-художнике, и вы тоже хотите стать 

мастером - ремесленником, поднимите две руки? 

- До новых встреч, мальчики и девочки! 

 

                                                                                              Приложение 

Обжаренный адыгейский сыр 

Состав: 

 300 г адыгейского сыра; 

 2 ст.л. сливочного масла; 

 Чеснок – 1 долька; 

 Щепотка соли и перца. 

Как жарить адыгейский сыр на сковороде? 

Пожарить сыр по этой рецептуре очень легко: достаточно запастись свежим, а 

лучше — деревенским сливочным маслицем. Настоящее масло обогащает 

сыры сладковатым привкусом и нежным сливочным запахом. 

Готовим деликатес так: 

1. Режем сырный продукт небольшим кубиком. 

2. Разогреваем маслице в сковородке и 10 секунд обжариваем давленый 

чеснок: он придаст продукту пикантный привкус и аромат. 

3. Добавляем сырные кубики, перчим, подсаливаем и обжариваем, 

помешивая, пока не подрумянятся. 

Угощаем гостей и домочадцев горячим жареным сыром: в холодном виде он 

становится твердым. Это сытное блюдо быстро насыщает и дарит приятное 

сливочно-чесночное послевкусие. 

 

 

 

 

 



 

 
 

                        

 

 


